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- Zuppe / Suppe -
1. Zuppa di Pomodoro e Bufala >®°
Tomatensuppe mit Biiffel-Mozzarella und hausgemachtem Pesto

€ 9,50

2. Zuppa Toscana >°
Toskanische Gemiisesuppe
€950

12. Zuppa di Pesce > "'
Raffinierter Eintopf mit Edelfischen
€ 21,50

- Insalate / Salat -

3. Insalata Italia >">°
gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Karotten,
Paprika, Kase, Vorderschinken, Eier, Thunfisch, roten Zwiebeln und Mais
€ 15,50
U. Insalata di Pollo >°
gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Karotten, Paprika, Champignans,
gebratenem Hahnchenbrustfilet, roten Zwiebeln und Mais
€ 1750

5. Insalata Roya
gemischter Salat mit Tomaten, Gurken,
Paprika, gebratenem Lachs, roten Zwiebeln und Mais

£ 1850
6. Insalata di Gamberi>®

gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika,
gebratenen Gambas, roten Zwiebeln und Mais

€ 18,50

1. Insalata Caprese >©
Biiffel-Mozzarella mit Tomaten und hausgemachtem Basilikumpesto

£ 16,50
9. Insalata ,, Trattoria >'
gem. Salat mit Pfefferlingen, Speck und Rinderfiletspitzen
£ 19,50

10. Insalata Mista >
gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Karotten, Paprika, roten Zwiebeln und Mais

€750
11. Insalata Chipirones ' *°
gemischter Salat mit baby Kalamari und Avocados
€ 16,50

Le Insalate vengono Servite con Olio e Aceto oppure con Salsa di Joghurt oppure Miele-Senape
Unsere Salate werden auf Wunsch mit Essig und 01 oder Joghurtdressing oder Honig-Senfdressing serviert
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Tapas / Vorspeisen

20. Chipirones All' aglio ™'
baby Kalamari in Knoblauchsauce
€ 15,50

BADANE

21. Antipasto Misto per 2 Persone
\orspeisen spezial des Hauses flr 2 Personen

€ 45,00

22. Melanzane alla Siciliana >"
Auberginenauflauf

€ 12,50

23. Pecorino con Insalata >®
Wildkrdutersalat und gebackener Schafskése

€ 13,50

24. Tartara Vegetariana >°
mit Buffalamozzarella, Avocado und Mango

€ 15,50

25. Sardine Fritte su Insalata >°
frittierte Sardellen auf Salat

€ 13,50

26. Calamari Fritti >°
frittierte Kalamari auf Salat

€ 14,50

21. Vitello Tonnato ©°

Dunn aufgeschnittenes Kalbsfleisch in einer Kapern-Thunfischsauce

€ 16,50

28. Tartara di Salmone '
Lachstatar mit Avocado, Dill und Limette

€ 17,50




Tapas / Vorspeisen

29, Carpaccio di Manzo *©"°

Rindercarpaccio mit Champignons, Sellerie, Ruccola und Parmesankase
€ 1750

30. Carpaccio di Polpo all'Arancio "°
Oktopus-Carpaccio mit Orange.

€ 2250

31. Tartara di Manzo con tuorlo fritto "°
Rindertatar mit Spiegeleigelb und Pizzaiola-Sauce-Mayonnaise.

€ 2250

32. Carpaccio di Pesce Spada °'
Schwertfisch-Carpaccio mit Rosmarin und Schafskase

€ 2150

33. Gambas al ajillo ~
Party-Garnelen mit Knoblauch und O

€ 16,50

3U. Bruschetta > °
Gerdstetes Brot mit Biiffel-Mozzarella, Kirschtomaten und hausgemachtem Pesto

€ 9,50

A

35. Bruschetta Mista >
Gerostetes Brot in drei verschiedenen Sorte

€ 12,50

37. pulpo galicia "°
Oktopus mit Knoblauch.
€ 1750

39. Carpaccio di Rappa Rossa °'
Rote-Bete-Carpaccio mit Schafskase, Honig, Rosmarin und Pistazie

€ 21,50




Pasta-Risotto / Nudeln-Reis

40. Mezzelune Boscaiola *'
Hausgemachte Ravioli mit Steinpilz-Fullung in verschidenen Pilzsaucen

€ 2350

U1. Mezzelune Vegetariane *'
U

Frische vegetarische Ravioloni, gefllt mit Grillgemuse in einer Butter-Salbeisauce
€ 21,50

U3. Gnocconi al Tartufo "™ °

Frische Riesengnocconi, gefiillt mit Triffel in einer Butter-Parmesansauce
€ 2050

Yu. Fiocchetti con Pere e crema di Tartufo "*©
Hausgemachte Nudeln mit Birne und Kasefiillung in einer Triffelcremesauce

€ 24,50

u7. Tortellone Nero '°
Frische Schwarzetortelloni, geftllt mit Lachs in einer Gambas-Hummersauce

€ 22,50

63. Lasagna con Vitello e Ricotta " ®
mit Kalbsragout und Ricotta

€ 17,50

6U. Lasagna Vegetariana " °©
mit Tomatensauce und frischem Gemise

€ 16,50

Us. Paella Valenciana (ab 2 Personen) ' >®"

Spanisches Reisgericht mit Fleisch, Fisch und Gemiise
€ 23,50 (pro Person)

49. Paella Marisco (ab 2 Personen) '->®'
Spanisches Reisgericht mit Fisch

€ 25,50 (pro persan)




Salse per Pasta / Nudeln Sauce

diese Saucen kénnen mit folgenden hausgemachten Nudeln bestellt werden:
Tagliolini, Paccheri, Tagliatelle, Penne, Spaghetti,
Gnocchi, Strozzapretti. (Penne und Glutenfreie Spaghetti)

51. Calamari e Funghi di Bosco *'
baby Kalamari und Pfefferlinge

€ 20,50

53. Carbonara ®°©
mit Speck, Eier und Pecorino

€ 16,50

5U. Aglio, Olio e Peperoncino “°
mit Knoblauch, Olivendl und Pepperoni (scharf)

€ 14,30

55. Arrabbiata >
mit Oliven, Pepperoni und scharfer Tomatensauce

€ 15,50

56. Salmone e Zucchini &'

mit Zucchini und Lachs in Safransauce

€ 21,50

57. Rana Pescatrice in salsa di Arancio '

mit Seeteufel in Orangensauce
€ 2350

58. Cacio e Pepe °
Parmesan-Schwarzpfeffersauce vom Parmesan Laib

€ 21,50

59, Tartufo °
Truffelbutter, Truffelol und Schwarzertriffelscheiben vom Parmesan-Laib

€ 26,50

(Penne und Glutenfreie Spaghetti)




Salse per Pasta / Nudeln Sauce

diese Sauce konnen mit folgenden hausgemachten Nudeln bestellt werden:
Tagliolini, Paccheri, Tagliatelle, Penne, Spaghetti,
Gnocchi, Strozzapretti, . (Penne und Glutenfreie Spaghetti)

61. Napoli e Burrata >°
Tomatensauce mit Burrata-Mozzarella

€ 1750

62. Al Parmiggiano '°
mit Butter-Parmesansauce vom Parmesan-Laib

€ 2150

65. Frutti di Mare ">"
mit Meeresfriichten in Tomatensauce

€ 23,50

66. Estate "™ °
mit Gambas, Curry und Kokosmilch in Sahnesauce

€ 2050

67. Pollo e Funghi '
mit Hdhnchen und Champignons in Sahne-Rahmsauce

€ 19,50

68, Aglio, Olio e Gamberi ' *>°
Knoblauch, 0I, Partygarnelen und Getrocknete Tomaten

€ 20,50

69. Alla Chef ™
mit Pffeferlingen und Rinderfiletspitzen in Tomatensauce

€ 23,50

Us. Ragout alla Bolognese '~
Bologneseragout nach Chef-Art

€ 16,50

U6. Capponata di Verdure e Pesce Spada =
Gemise- und Schwertfisch-Capponata

€ 22,50

(Penne und Spaghetti Glutenfreie)




Carne / Fleisch

78. Cotoletta alla Milanese -*
Kalbsschnitzel nach Wiener Art
dazu Kartoffeln und Gemise der Saison
€ 24,00

70. Scaloppina ai Funghi ©*
Gebratene Kalbs Medaillons mit Champignons in Rahmsauce
dazu Kartoffeln und Gemise der Saison
€ 28,00

74. Saltimbocca alla Romana - ©
Gebratene Kalbs Medaillons mit Salbei und Parmaschinken in einer
WeiBweinsauce, dazu Kartoffeln und Gemise der Saison

€ 28,00

72. Tagliata di Scottona “*
Argentinisches Black Angus (250g) geschnitten auf Rucola mit
Parmesan und Kirschtomaten, dazu Kartoffeln und Gemise der Saison

€ 36,00

73. Bistecca di Manzo
Rinder Rumpsteak mit frischen mediterranen Krautern,
dazu Kartoffeln und Gemiise

£ 35,00
7U. Petto di Pollo “X

Hahnchenbrust vom Grill mit frischen mediterranischen Krautern
mit Kartoffeln und Gemise der Saison

£ 2300
76. Filetto alla Griglia "
Rinder Filet vom Grill mit mediterranen Krgutern, dazu Kartoffeln und Gemiise der Saison
€ 40,00
71. Filetto Chateaubriand (ab 2 Personen) “

Rinderfilet Chateaubriand mit Kartoffeln und Gemise der Saison
inkl. 2 Sauce auf Winsch

€ 4y,00 (pro Person)

Pesce / Fisch

85. Pesce Spada alla Ghiotta ™'
Schwertfisch alla Ghiotta (nach Chefkochart) mit Kartoffeln und Gemiise der Saison

K

€ 3550

86. Polpo Grigliato con Salmoriglio >
Gegrillter Oktopus mit Salmoriglio-Sauce und Spaghetti mit Knoblauch, Ol und Pepperoncino

€ 38,50




Pesce / Fisch

8U. Filetto di Orata alla Provenzale”
Doradenfilet nach provenzalischer Art mit Kartoffeln und Gemuse der Saison

€ 29,00

80. Salmone All" Arancio
Lachsfilet in einer Orangen-Krautersauce mit Kartoffeln und Gemuse der Saison

€ 29,00
81. Luccioperga al Vino Bianco
Zanderfilet in leichter Krauter-WeiBweinsauce mit Kartoffeln und Gemuse der Saison
€ 27,00
82. Gamberi alla Griglia b
Gegrillte Gambas mit Kartoffeln und Gemuse der Saison
€ 3700

87. Salmone con Gamberetti e Salsa All'Astice
Lachs mit Partygarnelen und Hummersauce mit Kartoffeln und Gemuse der Saison

€ 29,50

B

100. Pinsa Margherita
Tomaten und Mozzarella-Fiordilatte

€ 14,50

101. Pinsa Toscana "'
Tomaten, Mozzarella, Salami, Schinken, Champignens und Zwiebeln

€ 16,50

102. Pinsa Speciale "'
Mozzarella-Fiordilatte, Burrata, Mortadella aus Bologna, mit
hausgemachtem Pesto und Pistazien

€ 18,50

F

103. Pinsa Vegetariana ®"
Tomaten, gegrilltes Gemiise und Biiffel-Mozzarella

€ 18,50

10U. Pinsa al Prosciutto di Parma ~®"
Tomaten, Mozzarella-Fiordilatte, Parmaschinken, Rucola,
Kirschtomaten und Parmesanraspeln

€ 19,50

105. Pinsa alla Pescatore
Tomaten, Mozzarella-Fiordilatte und Meeresfrichte

€ 20,50
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Dessert

110. Sorbetto al Limone ':*

Zitronensoerbet in Zitronenschale
€ 1200

1101 Sorbetto all’Arancio '
Orangensorbet in Orangenschale

€ 12,00

111. Tiramisi "> ©

auf Chef-Art
€ 850

0 &E
112. Tartufo Eis (Pistazien)
halbgefrorene Pistatziencreme mit einem Zabaione-Kern

€ 8.0

113. Tartufo Eis (Choco) '
halbgefrorene Schokoladencreme mit einem. Zabaione-Kern

€ 8,30

114. Cassata Eis R
auf Chef-Art

€ 11,00

4 BTy 2
116. Souffle al Pistacchio
Pistazien kiichlein mit fliissigem Pistatzienkern, warm serviert

€ 13,00

116.1 Souffle al Cioccolato
Choco Kuchlein mit flissigem Choccoladen, warm serviert

€ 13,00

117. Warmer Apfelstrudel mit vanillesoBe ' °

€ 10,50
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Aperitivo / Aperitiv

150 Campari Soda oder Orange oder mit Gin...5cl 780 €
151  Martini Rosso..!2 5cl 6,80 €
152  Martini Bianco..>........ 5cl 6,80 €
153  Sherry Medium (halbtrocken).> 5cl 6,80 €
154 Sherry Dolce (siB).> 5cl 6,80 €
155 Sherry secco (trocken ° 5cl 6,80 €
156 Aperol Soda oder Orange.’. 5cl 7,80 €
157 Prosecco DOC.2. 011 730 €
157.1 Prosecco Flasche3 ] 0,751 39,50 €
158  Aperol Spritz.2.> 5cl 9,80 £
158.1 Aperol Spritz Alkoholfrei.3. . 5 5cl 9,80 €
159 Crodino...> ..ocl 530 €
160 Sanbitter..". ..o5cl 5,30 €
161 Hugo.l.> ..ol 9,80 €
161.1 Hugo Alkoholfrei...> ..ocl 9,80 €
162 Lillet.%.>.2 .5cl 9,80 €
Alkoholfreie Getranke

Coca Cola.”.............. 02 330 € 0.l
Coca light.2.. A e Bt B[ 3 021 330 € 0uUl
Cola zero.?2..... N 021 330 € 0Ul
Fanta...3........ 021 330 € 0Ul
Mezzomix...3 X 021 330 € 0Ul
Sprite.l.2....... 02 330 € 0ul
Mineralwasser mit Kohlenséaure Pellegrino .0,251
Mineralwasser still Pellegrino 0,25l
Mineralwasser mit Kohlenséure Pellegnno .07l
Mineralwasser still Pellegrino 0./l
Tafelwasser Purezza 0,350
Tafelwasser Purezza. y 0 0./l
Apfelsaftschorle Rapps.......ccceeueeueemecrcrncnenenee 021 360 € 0dl
Johannesbeerschorle Rapps...... e 0,213,600 € 0,4l
Johannesbeersaft Rapps............. 021 360 € 0Ul
Apfelsaft Rapps....... 02 360 € 04Ul
Orangensaft Rapps 02l 360 € 0ul
Bitter Lemon Schweppes.5.. 021 360 € 00l
Tonic Water Schweppes.2.. 021 360 € 0dl
Ginger Ale Schweppes.8......ivecennnne. 021 360 € 0dl
Orangina.’. . 0,251
Maracujasaft Rapps 87 (N 021 360 € 0dl
Maracujaschorle Rapps 02I 360 € 0Ul
Ananassaft Rapps........... 021 360 € 0ul
94u.1 Ananasschorle Rapps ..0,21 360 € 0dl
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330 Pinot Griggio ( WeiB )3 % ..0,251 7,30 €
331 Chardonny ( WEIB ).5..ceereeieerercenncereenenns 0,251 7,30 €
332 Lugana ( WeiB )3 0,251 8,80 €
336 - Frizzantino ( WeiB Lieblich )3 0,251 7,30 €
338 WeiBweinschorle.>. ..0,251 5,80 €
3U0  WeiBwein.: g £ 0,101 5,30 €
3U1  Roséwein. [ ERek ~ R ¢ 0,251 7,30 €
333 Nero D'Avola ( Rot ).> 0,251 7,30 €
334 Primitivo ( Rot ). . 0,251 8,80 €
335 Merlot ( Rot ).:. 0,251.7,30 €
337 Lambrusco ( Rot Lieblich )........... 0,25 6,80 €
342 Montepulciano ( Rot ).2 0,251 8,30 €
339 Rotwein ( Rot ).2. 4 5 0,101 5,30 €
Apfelwein
1100.1 Apfelwein Pur.>..... ....0,251 3,80

€051580 €
1102.1 Apfelwein sauergespntzt..? ...... 0,251 3,80 € 0,51 5,80 €
1104.1 Apfelwein siiBgespritz.:.......... 025I 380 € 05l 580 €

Biere

200 Pils vom Fass ( Bittburger)..2:.2...... 0.2l 340
201 Pils vom Fass ( Bitthurger).A:3 0,4l 5,40
202.1 Radler..A.3.. 0.2 340
202 Radler.2.2..... LY o o ol 540
203 Bier mit Cola.”:%:2. 0,ul 5,U0
20U Hefeweizen vom Fass (Benedektiner)...2:. ............. 0,51 5,50
205 Weizenbier Dunkel (Benedektmer)...ﬁ.? ..... l]5| Flasche 550
206 Weizenbier Kristall (Paulaner)....2............. 0,51 Flasche 5,50
207 Alkoholfreies Bier (Bitburger)....2:3......... 0,33! Flasche 4,80
208 Alkoholfreies Weizenbier

(Benedektiner)....2:.! 0,51 Flasche 5,50
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Gafe”

Capuccino....

Kaffee Americano.’

Espresso..”

Doppelter Espreéso u

Doppelter Espresso Macchiato, .S

Espresso Macciato....S

Latte Macchiato..S
Milchkaffee.”.S

Tee

Kakao..S

Spirituosen

Sierra Tequilla (gold).2

Sierra Tequilla (silber).2

Sambuca.3

Amaretto.3

Vodka.2

Grappa dellé' Casa.:

Grappa Prosecco.3:2
Averna..2.:...

Ramazotti.>.#

Jagermeister..4

Fernet Branca 3.4

oooooo
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108.:
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Vecchia Romagna.3
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Longdrink

U010 Jacky Cola.%...... » 2 3 980 €
4011 Vodka Lemon.! e 3,80 €
yo12 Bacardi Cola.:2 10,80 €
U013 Gin Tonic.2.! ...9.80 €
U014y Gin Spezial.2.! .13.80 €

Weinflasche

Weinflasche bitte bei unsere bedienung anfragen
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Wir weisen darauf hin, dass unsere Speisen durch Nutzung von Fremdprodukten kennzeichnungspflichtige
Zusatzstoffe gemal der Lebensmittelverordnung enthalten. In dieser Speisekarte sind die Gerichte durch
eine hochstehende Zahl gekennzeichnet. Nahere Informationen lber Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte der
stehenden Auflistung.Allergene kénnen erfragt werden.

Alle unsere Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer sowie Bedienungsgeld..

Deklarationspflichtige Zusatzstofte Deklarationspflichtige Allergene
1 it Fehstoft a. Glutenhaltiges Getreide
2 mit Konservierungsstoff b. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
3 mitAntiotide RN A c. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
4 Mit'Geschmat RGP d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
5 geschwefelt e. Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
6 geschwirzt f. Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
7 mit Phosphat g. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
8 mit Milcheiweif$ (bei Fleischerzeugnissen) h. Schalenfriichte
9 koffeinhaltig i. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
10 chininhaltig j. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
11 mit Siifungsmittel k. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
13 gewachst . Schwefeldioxid und Sulphite
m. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
n. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse




